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JA PENSOU NA FESTA DE NATAL
DA SUA EMPRESA?

Com diversas salas, mais amplas ou mais
intimistas, o Convento do Espinheiro é o cendrio
perfeito para celebrar a festa de Natal da sua
empresa.

Colocamos a sua disposi¢do a nossa equipa
que o ajuda na preparagdo do seu evento.
Premeie, com a nossa requintada oferta
gourmet, os seus colaboradores, com uma
festa de Natal inesquecivel.

Menu de 3 pratos
€35 por pessoa.
(1 entrada, 1 prato principal e buffet de
sobremesas natalicias)
Bebidas incluidas

Mais informagdes e pedidos de cotagdo.
Departamento de Eventos:
1. 266788200
sales@

conventodoespinheiro.com



MENU SELECTION

Sopas & entradas

Canja de Faisdo com ovinho de Codorniz
Sopa de tomate com ovo escalfado
Aquele Caldinho de cagdo com um suave toque de vinagre de coentros
Sopa rica de peixe da costa Vicentina perfumado com horteld da ribeira e um crocante de alho roxo
Estaladigo de queijo de cabra com um fio de mel de rosmaninho e orégdos
Salada morna de bacalhau com pimentos vermelhos sobre uma tosta de alho
Queijo de Arraiolos morno sobre abdbora confitada numa infusdo de canela e cravinho
Mil folhas de sapateira com uma salada fresca e um vinagrete balsdmico

Peixe

Lombo de bacalhau assado sobre um puré de grdo-de-bico e “escorcioneira”
Ensopado de peixes e mariscos do Atléntico
Polvo marinado numa frescura de ervas aromaticas, assado com umas batatinhas novas ao sal
Garoupa braseada com uma crosta de funcho numa cama de espinafres e uma emulsdo de alho
Filete de dourada...sobre um tartaro de legumes de caldeirada
Robalinho ligeiramente assado num molho de espumante perfumado com agafrdo

Ou
Carne

Lombinho de porco do montado alentejano com uma miga de tomate e farinheira
Plumas de porco assada a baixa temperatura com um estufadinho de legumes e um crocante de batata
Estaladico de Leitdo confitado
Naco da vazia numa referéncia a Portuguesa
Peito de pato glaceado com uma redugdo de Mouchdo, um gratinado de primavera e uma compota
de tomate cherry
P& de Borrego confitada num azeite de ervas frescas com uma tarte de batata
Perd assado no forno com batatinhas novas e legumes
Assado de Coelho com pimentos vermelhos e batata padeiro

Buffet de doces natalicios
Filhds | Azevias | Broas | Sonhos | Tronco de Natal | Arroz doce
Bebidas

Vinho Branco ou tinto Alentejano
Agua, cerveja, sumos, refrigerantes, café, chds e queijadinhas de Evora

*Elabore um menu de 4 pratos adicionando um prato principal com o suplemento de 9,00Eur por pessoa.

Incluem o couvert de azeite do Espinheiro, tapenade de azeitona e um paté elaborado pelo nosso Chef
Nota: Todos os produtos utilizados sdo de produtores locais

O grupo devera ser constituido no minimo por 10 pessoas



